
前菜 

 胡麻豆腐そばの実餡掛け 合鴨の燻製 

造り 
 本日のおすすめ鮮魚 

凌ぎ 
 越前おろしそば 

焼物 
 銀鱈西京焼き 

蒸し物 

食前酒代わり 
 金柑甘酒（ノンアルコール） 

お献立 
～白山～ 

中皿 

 霧島ポークのロースト 

食事 

 越前大野のこしひかり 

 
水菓子 
 水ようかん、季節のフルーツ羽二重 

重ね湯葉の玉蒸し 

ふぐ七味焼き

こたろうしいたけのフライ 
鮭の粕汁

香の物

ご飯のお供 

￥7,600(税金・サービス料込み) 

※食物アレルギーをお持ちの方はスタッフへお申し付けください。 



前菜 
 季節の前菜 

造り 

一皿 
 越前おろしそば 

中皿 
 越前鶏と粟麩の博多焼き 

食前酒代わり 
 金柑甘酒(ノンアルコール) 

お献立

～荒島～ 

食事 
 越前大野のこしひかり 

蒸し物 
 重ね湯葉の玉蒸し べっこう餡掛け 

水菓子 
 水ようかん、季節のフルーツ羽二重 

本日のおすすめ鮮魚 

鮭の粕汁

香物

ご飯のお供 

￥4,800(税金・サービス料込み) 



￥3,700(税金・サービス料込み) 

※食物アレルギーをお持ちの方はスタッフへお申し付けください。 

玉手箱 
 

【壱の重】 

季節の八寸盛り合わせ 

おすすめ鮮魚のお造り 

蟹みぞれ和え 

【弐の重】 

湯葉の茶碗蒸し 

ローストポーク バルサミコソース掛け 

食事 越前大野のこしひかり、香の物、ごはんのお供 

留椀 鮭の粕汁 

水菓子 水ようかん、季節のフルーツ羽二重 



Courtyard Fukui 1-3-5 Chuo, Fukui, Fukui, Japan, 910-0006 +81 776-506621
https://www.marriott.com/ja/hotels/kmqcy-courtyard-fukui/overview/ 


